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< 1.;QUE SIGNIFICA HORNEAR ALIMENTOS?
A. Es wnv método- ce coccidn que generalmente ses
wtiligaw paraw panes ,pasteles, galletas y otros
productos honeados,pero-también pero- se puede
aplicar v carnes ,verduwras y otroy alimentos pawra
creaw una cortegar dovada.
% 2. Describiy maneras de estor seguro-

e lav cocinaw mientray se estor

horneando- alimentos.
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B
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< 3. Citow ,por lo- menoy 5 utensilioy que
se uwsouv env muchasy recetos de

* 4. Cual es la funciow de law levadura?
Descubriendo la funciéon de lav
levadura.

Fermentowr alimentos transformando- agucares 'y
carbohidvatos evw otras sustoncias. e low panificacion,
l levaduraw generaw didxido-de carbono- (CO2) y
alcohol lo-que hace de que law masa fermente; crescavy
adquiero unoa texturar esponjosa.



“* 5. Que significaw el pav env lv santow
cena? ;por qué no-tiene levadura?

< 7. ayudowr av uwnw adudto- v prepavar y
! dos alimentos .Productos de tw
MASA PARA PAN:
<+ .INGREDIENTES.

% 1 HUEVO,FRUTAS AL GUSTO, MANZANA, UVA,
NARANJA,MANDARINA ,CIRUELA,ETC.




